VILLA BELVEDERE

> pure italiaanse keuken <

GEZELLIG SAMENZIJN KON. WASO - 06/03/2026

Apetritief:

Glas Prosecco - Mocktail — Fruitsap — vergezeld van antipasto Italiano (charcuteriebordje)

Voorgerecht naar keuze:

Crocchette al Parmigiano (vegetarisch)

Huisgemaakte kaaskroketten met parmigiano

Carpaccio alla Piemontese
Dungesneden rundscarpaccio met rucola en

schilfers van parmigiano, geparfumeerd met truffelolie
Vitello Tonnato

Dun gesneden kalfsgebraad geserveerd met een huisgemaakte tonijnsaus,

verfijnd met Sardijns fleur de sel, een scheutje extra vierge olijfolie en kapperappeltjes.

Hoofdgerecht naar keuze:

Tagliatelle al Salmone e Zucchine
Tagliatelle met huisgerookte zalm en courgettes in een

romige tomatensaus met verse kaas

Malloreddus alla Campidanese
Traditionele Sardijnse pasta met worstgehakt en mediterrane aroma’s,

geserveerd in een rijke tomatensaus.

Ravioli ai Funghi Porcini (vegetarisch)
Ravioli gevuld met eekhoorntjesbrood en salie, geserveerd in een romige truffelsaus

met eekhoorntjesbrood en fijne Parmigiano-schilfers.

Pizza Quattro Stagioni

Ham, verse champignons, artisjokken, ansjovis en kappertjes

Pizza Caprese (vegetarisch)

buffelmozzarella, verse tomaatjes, rucola en basilicum

Pizza Rustica (vegetarisch)

paprika, gegrilde courgetten en aubergines met schilfers van parmigiano



Pizza Sardegna

salami, verse champignons, artisjokken, paprika, pikante salami en olijven

Pizza Parma

Parmaham, verse tomaatjes, rucola en schilfers van parmigiano

Pizza Salmone

huisgerookte zalm en uien

Pizza Arlecchino

Broccoli, paprika, scampi’s en look

Dessert naar keuze:

Tiramisu — Panna Cotta — Dama Bianca

Koffie of thee

Dranken tijdens en na de maaltijd inbegrepen (behalve sterke dranken)




